
 

 

 

 

  Eichhofen im Herbst 

 

 

Eichhofener Jubiläumsbier 1692 vom Faß 

Zum 333-jährigen Bestehen der Brauerei ehren wir 

Franz Wilhelm von Rosenbusch mit diesem Bier. 5,2% Vol. Alkohol           4,80 € 

 

Kräuterlimonade aus dem Schlossgarten 

Minze, Salbei, Thymian, Löwenzahn, Rosmarin, Hopfen            5,50 € 

 

Kombucha aus eigener Herstellung 

Selbst fermentierter japanischer Bio-Sencha mit natürlicher Perlage .          5,80 € 

 

„Schlosstrunk“, Aperol mit Jubiläumsbier 1692             5,50 € 

 

Pinot rosé brut 

Ökologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden           7,50 € 

 

 

VORSPEISEN UND SALATE 

 

Kürbis-Kokos-Suppe 

Ingwer, Curry, Kresse            8 € 

 

Pappadums-Chips, Curry-Dip           6 € 

 

„Brot zum Bier“ 

Leberwurst, Walnussbutter, Linsenaufstrich         8 € 

 

Variation von der Karotte 

Minzjoghurt, Fladenbrot, Arganöl         12 € 

 

Salatteller mit Kernen und Sprossen 

Baguette von der Bäckerei Altmann        13 € 

 

„Vitello Tonato“ vom Wildschweinrücken 

Geräucherte Forelle, Kapern, Limette, Rucola, Mayonnaise     15 € 

 

Hausgebeizte Lachsforelle, Fischhof Mulzer 

Kürbis-Kartoffel-Rösti, Schnittlauch, Schmand, Wachtelei, Blattsalate   16 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 

 

Biergulasch vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer 

Reiberknödel, Wurzelgemüse, Eichhofener Dunkles, Salat     18 € 

 

Eichhofener Burger vom Weiderind, Biolandhof Pollinger 

Hausgebackener Sauerteig-Bier-Bun, Avocado, 

Bio-Bacon, Zwiebel-Relish, Pommes        20 € 

 

Schnitzel „Wiener Art“, Naturlandhof Beer 

Pommes, Salat           22 € 

 

Duett vom Reh aus heimischer Jagd 

Cashew-Kräuterkruste, Selleriecreme, lila Urkarotte, Pfifferlinge    32 € 

 

Zwiebelrostbraten vom Jura-Roastbeef 

Kräuterbutter, Röstzwiebeln, Bratkartoffeln, Salat      29 € 

 

Gebratenes Lachsforellenfilet, Fischhof Mulzer 

Sesamkruste, Glasnudeln, Gemüse, Hokkaido, Teriyaki, Kokosöl    27 € 

 

Currywurst vom Naturlandhof Beer 

Hausgemachte Soße, Pommes         15 € 

 

Veganer Burger 

Bio-Ackerbohnen-Erbsen-Pattie, fermentiertes Blaukraut, 

Avocado, Bio-Hanf, Pommes         18 € 

 

Ofen-Blumenkohl 

Hummus, Ras el-Hanout, Ofentomate, Kresse, Chip      20 € 

 

Hausgemachte Kürbis-Tortelloni 

Gebratenes Salatherz, Salbeibutter, Pecorino       22 € 
 

 

SÜSSES 

 

Crème brûlée von der Tonkabohne 

Bio-Vanille, Zwetschgen aus dem Schlossgarten, Haselnusseis    10 € 

 

Mousse von der Callebaut Schokolade 

Eingelegte Cassisbirne, Blütenbruchschokolade       10 € 

 

Für Kinder: 

Eis, verschiedene Sorten, vom Biohof Riepl aus Langenkreith            3,80 € 

 
 

 

 


